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Tortenring anlegen (@ 26 cm oder 28 cm)
und mit dem Clip fixieren.

Cem Place the cake ring around the cake (@ 26 cm
or 28 cm) and secure it in place with the clip.

(0> Poser le cercle a génoise (@ 26 cm ou 28 cm)
et le fixer a l'aide du clip.

(= Dortovy kruh (@ 26 cm nebo 28 cm) prilozte
a zafixujte sponou.

Zatozy¢ pierscien do tortéw (@ 26 cm lub
28 cm) i zamocowac go za pomoca spinki.

G®© Prilozte tortovl obruc (@ 26 cm alebo
28 cm) a zafixujte ju svorkou.

> Helyezze a tortara a gydrdt (@ 26 cm vagy
28 cm), és rogzitse a csattal.

G Kek halkasini yerlestirin (@ 26 cm veya 28 cm)
ve klipsle sabitleyin.

Wichtige Hinweise
Gefahr fiir Kinder

* Halten Sie das Konditormesser auferhalb der Reich-
weite von Kindern - sowohl wahrend des Gebrauchs
als auch bei Nichtgebrauch.

Reinigen

* Reinigen Sie den Edelstahl-Tortenring sowie das
Konditormesser vor dem ersten und direkt nach
jedem Gebrauch mit warmem Wasser und einem
milden Spiilmittel.

Trocken Sie beide Teile danach gleich mit einem
weichen Tuch ab, damit keine Flecken entstehen.

* Verwenden Sie keine scheuernden oder dtzenden
Reinigungsmittel und keine Scheuerschwdmme oder
harte Biirsten etc.

* Der Tortenring und das Konditormesser kdnnen
auch in der Spiilmaschine gereinigt werden. Nehmen
Sie beide Teile nach dem Reinigen mdglichst bald aus
der Spiilmaschine heraus und trocknen Sie sie ggf.
gut ab.

* Winzige Rostpartikel von Tépfen, Pfannen oder
defekten Geschirrkdrben setzen sich bevorzugt auf
Metallteilen fest und sind zundchst als Rostfleck
sichtbar. Entfernen Sie diese Flecken mit einem
Metallpflegemittel, um einer weiteren Ausbreitung
vorzubeugen.
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Entlang der Rillen die Tortenbdden in der gewiinschten
Anzahl und Dicke zundchst auf einer Seite anschneiden.

Start by cutting the cake bases along the grooves
on one side to achieve the required number and
thickness.

0 En suivant les rainures, couper d'abord d'un coté
le fond de la génoise dans la quantité et I'épaisseur
désirées.

(= Korpus podél ryh nejprve na jedné strané nafiznéte
na zadany pocet a tloustku platd.

Prowadzac néz wzdtuz rowkdw, naciaé warstwy tortu
w Zadanej liczbie i grubosci - najpierw z jednej strony.

G© Pomocou drazok najskor narezte korpus na jednej
strane na rovnomerné Casti Zelanej hrdbky.

) A vajatok mentén végja fel a tortalapokat a kivant
darabra és vastagsdgra - el6szor csak az egyik felét.

0 Pasta tabanlarini oluklar boyunca istenen sayi ve
kalinlikta nce bir taraftan kesin.

Important information

Danger to children

* Keep the confectioner’s knife out of the reach of
children - both during use and when not in use.

Cleaning

* Clean the stainless steel cake ring and the confec-
tioner's knife with warm water and a mild washing-up
liquid prior to first use and after every further use.
Then immediately dry both parts with a soft cloth to
prevent any stains from forming.

* Do not use any abrasive or caustic detergents or any
scouring sponges or hard brushes, etc. for cleaning.

* The cake ring and the confectioner’s knife can also be
cleaned in the dishwasher. Remove both parts from
the dishwasher as soon as possible after cleaning
and dry them thoroughly if needed.

* Tiny rust particles from pots, pans or faulty dish
racks like to stick to metal parts and can initially be
seen as a rust stain. Remove these stains with a
metal care agent to prevent them from spreading
any further.
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Den Tortenring um 180° drehen und die Tortenbdden
von der anderen Seite komplett durchschneiden.

Cem Turn the cake ring 180° and cut through the cake
bases completely from the other side.

G Tourner le cercle a génoise de 180° et couper
entierement le fond de la génoise de I'autre coté.

(e Dortovy kruh oto¢te 0180° a z druhé strany jej
kompletné nakréjejte.

Obrdcic pierscien do tortéw o 180° i catkowicie
przecia¢ warstwy tortu od drugiej strony.

G© Nasledne otocte tortovd obruc 0 180° a korpus
kompletne prerezte z druhej strany.

(D Ezt kovetGen forgassa el a tortagyrdit 180°-kal,
és a mdsik oldalrdl vagja at teljesen.

G Kek halkasini 180° dondiirlin ve pasta tabanlarini
diger taraftan komple kesin.

(#r) Remarques importantes

Risques pour les enfants

* Tenez le couteau de patissier hors de portée des
enfants, aussi bien pendant I'utilisation que lorsque
vous ne ['utilisez pas.

Nettoyage

* Nettoyez le couteau de patissiser et le cercle a
génoise en acier inoxydable avec de I'eau chaude

et un détergent doux avant la premiére utilisation
et juste aprés chaque utilisation.

Séchez ensuite immédiatement ces deux éléments
avec un chiffon doux pour éviter les taches.
N'utilisez en aucun cas de détergents abrasifs ou
caustiques, ni de brosses ou d'éponges dures, etc.
Le cercle a génoise et le couteau de patissier vont
aussi au lave-vaisselle. Apres le nettoyage, ne tardez
pas a les sortir du lave-vaisselle et séchez-les bien.
Les minuscules particules de rouille qui se détachent
des casseroles, des poéles ou des paniers a vaisselle
endommagés ont tendance a se déposer sur les
pieces métalliques ol elles forment des taches de
rouille. Enlevez-les avec un produit d'entretien pour
métaux afin qu'elles ne s'étendent pas.



(es) Dillezité pokyny

Nebezpeci pro déti

* Cukrarsky ndz udrzujte z dosahu déti - jak béhem
pouZivan, tak i mimo néj.

Cisténi

* Dortovy kruh z uslechtilé oceli, jakoZ i cukrarsky ntiz
pred prvnim pouZitim a bezprostredné po kazdém
dalsim vycistéte teplou vodou a mirnym prostiedkem
na myti nadobi.

Oba dily potom ihned mékkou utérkou osuste, aby se
netvofily skvrny.

* NepouZivejte abrazivni nebo leptavé Cisticl
prostredky ani drsné houbicky nebo tvrdé kartace
apod.

* Dortovy kruh a cukrafsky ndz Ize myt i v myCce.

Po umyti je ale co nejdfive vyjméte a podle potfeby
dobfe osuste.

* Nepatrné Castice rzi z hrnc(, panvi nebo poskozenych
kosi na pribory se usazuji prednostné na kovovych
Castech a jsou nejprve znét jako rezava skvrna.

Tyto skvrny odstrafite prostfedkem na oSetfovani
kovd, abyste zabrénili jejich rozsitent.

Wazne wskazowki

Zagrozenie dla dzieci

* N6z cukierniczy nalezy trzymac poza zasiegiem
dzieci - zaréwno podczas uzycia, jak i wtedy,
gdy nie jest on uzywany.

Czyszczenie

* Przed pierwszy oraz bezposredni po kazdym kolej-
nym uzyciu nalezy umy¢ pierscien do tortow oraz néz
cukierniczy w cieptej wodzie z dodatkiem tagodnego
ptynu do naczyn. Nastepnie od razu osuszy¢ oba ele-
menty miekka szmatka, aby unikna¢ powstania plam.

* Nie uzywac zadnych szorujacych lub zracych $rodkdw
czyszczacych, gabek do szorowania, twardych
szczotek itp.

* Pierscien do tortdw oraz néz cukierniczy moga
by¢ réwniez myte w zmywarce do naczyn. Po umyciu
nalezy jak najszybciej wyjac oba elementy ze zmy-
warki i w razie potrzeby doktadnie je osuszyc.

* Miniaturowe czastki rdzy z garnkdw, patelni
lub wadliwych koszy na naczynia maja tendencje
do przywierania do metalowych cze$ci noza
i 53 na poczatku widoczne jako plamki rdzy.

Nalezy usuwac owe plamki $rodkiem do pielegnacji
metalu, aby zapobiec dalszemu rozprzestrzenianiu
rdzy.

(sK) Déleité upozornenia

Nebezpecenstvo pre deti

* Cukrdrsky ndz udrzujte mimo dosahu detf - pocas
pouzivania ako aj pri jeho nepouZivani.

Cistenie

* Tortovd obruc z uslachtilej ocele ako aj cukrarsky
noz vycistite pred prvym a bezprostredne po kazdom
pouZiti teplou vodou a jemnym Cistiacim prostriedkom.
Oba diely nésledne ihned osuste makkou utierkou,
aby sa nevytvorili Skvrny.

* NepouZivajte Ziadne abrazivne ani Zieravé istiace
prostriedky ani drsné hubky Ci tvrdé kefy atd.

* Tortovi obru€ a cukrdrsky ndz mozete umyvat aj
v umyvacke riadu. Oba diely vyberte z umyvacky
riadu €o najskor po skonceni umyvania a prip. ich
dobre utrite dosucha.

* Drobné CiastoCky hrdze z hrncov, panvic alebo
poSkodenych koSov na riad sa prednostne usddzaju
na kovovych Castiach a st viditelné najskor ako
hrdzavé Skvrny. Odstrante tieto Skvrny pomocou
Cistiacich prostriedkov na kov, aby ste zabrdnili ich
rozsireniu.

(hu)) Fontos tudnivalok

Veszély gyermekek esetén

* Ne engedje, hogy a cukrdszkés gyermekek kezébe
keriiljon - se a hasznélat, se a tarolds soran.

Tisztitas

* Tisztitsa meg a nemesacél tortaqy(r(it és a cukrdsz-
kést az els6 haszndlat el6tt és kdzvetleniil minden
hasznalat utdn meleg vizzel és kimél§ mosogatd-
szerrel.
Mindkét részt azonnal tordlje szdrazra egy puha
ruhdval, hogy ne keletkezzenek rajtuk foltok.

* A termék tisztitdsdhoz ne hasznaljon strold hatdsu
vagy maro tisztitészert, illetve sdroldszivacsot,
kemény kefét és hasonldkat.

* Atortaqydir(i és a cukraszkés mosogatégépben is
tisztithatok. Vegye ki mindkét részt a tisztitas utan
lehetdleg azonnal a mosogat6gépbdl, és sziikség
esetén alaposan tordlje 6ket szdrazra.

* Az edényekrdl, serpeny6krél vagy megrongalddott
mosogatdkosarakrél szarmazé apré rozsdadarabok
elészeretettel tapadnak meg a fém részeken, amelyek
rozsdafoltként valnak ldthatdva. Tavolitsa el ezeket
a foltokat fémapol6 szerrel, hogy megakadalyozza
a tovabbterjedésiiket.

Ctr) Onemli bilgiler

Cocuklar icin tehlike

* Pastaci bicagini, kullanim sirasinda ve ayrica
kullaniimadi§ zamanlarda da gocuklarin ulasabile-
cegi yerlerden uzak tutun.

Temizleme

* Paslanmaz celik kek halkasini ve ayrica pastaci
bicagini ilk kullanimdan dnce ve her kullanimdan
hemen sonra sicak su ve yumusak bir deterjanla
temizleyin.

Sonra her iki parcayr yumusak bir bezle hemen
kurulayin, bu sekilde leke kalmaz.

* Asindirici veya tahris edici temizlik maddeleri ve
ovma siingeri veya sert fircalar vb. kullanmayin.

* Kek halkasi ve pastaci bicagi bulagik makinesinde de
yikanabilir. Yikadiktan sonra miimkiin oldugunca kisa
siire icinde her iki parcayi da bulasik makinesinden
cikarin ve gerekirse iyice kurulayin.

* Tencereler, tavalar veya hasarli bulasik sepetlerinden
gelen kiilik pas parcaciklari, dncelikle metal parca-
lara tutunur ve pas lekesi olarak goriindr.
Yayilmasini nlemek amaciyla bu lekeleri bir metal
bakim maddesiyle giderin.
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